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ΨΥΚΤΙΚΟΙ ΘΑΛΑΜΟΙ - ΑΠΟΘΗΚΕΣ
1. Ψυκτικός θαλαμος απορριμμάτων
4. Ψυκτικός θαλαμος συντήρησης λαχανικών
5. Ραφιέρες θαλάμου
6. Ραφιέρες αποθήκης
7. Ψυκτικός θάλαμος γενικής κατάψυξης
8. Ραφιέρες θαλάμου
9. Ψυκτικός θαλαμος συντήρησης πουλερικών
10. Ραφιέρες θαλάμου
11. Ψυκτικός θαλαμος συντήρησης ψαριών
12. Ραφιέρες θαλάμου
13. Ψυκτικός θαλαμος συντήρησης κρεάτων
14. Ραφιέρες θαλάμου

ΑΠΟΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ-ΠΡΟΠΛΥΣΗ ΛΑΧΑΝΙΚΩΝ
1. Λεκάνη πλύσης χεριών
2. Αποφλοιωτής πατατών
3. Τροχήλατη λεκάνη
4. Τραπέζι εργασίας
5. Ανοιχτήρι κονσερβών
6. Τραπέζι εργασίας με συρτάρι
7. Λάντζα με μία λεκάνη
8. Κάδος απορριμμάτων

ΠΡΟΕΤΟΙΜΑΣΙΑ ΚΡΕΑΤΩΝ - ΨΑΡΙΩΝ
1. Λεκάνη πλύσης χεριών
2. Μονό όρθιο ψυγείο συντήρηση
3. Τραπέζι εργασίας με συρτάρι
4. Τραπέζι εργασίας
5. Επιφάνεια κοπής πολυαιθυλενίου
6. Λάντζα με μία λεκάνη
7. Αποστειρωτής μαχαιριών
8. Κάδος απορριμμάτων
9. Λάντζα με μία λεκάνη
10. Vacuum
11. Τραπέζι εργασίας με συρτάρι
12. Μηχανή κοπής κιμά
13. Διπλό όρθιο ψυγείο συντήρηση
14. Τροχήλατο τραπέζι εργασίας
15. Block κοπής

ΠΡΟΕΤΟΙΜΑΣΙΑ ΠΟΥΛΕΡΙΚΩΝ
1. Λεκάνη πλύσης χεριών
2. Μονό όρθιο ψυγείο συντήρησης
3. Τραπέζι εργασίας με συρτάρι
4. Επίτοιχο ράφι
5. Τραπέζι εργασίας
6. Επίτοιχο ράφι
7. Επιφάνεια κοπής πολυαιθυλενίου
8. Λάντζα με μονή λεκάνη
9. Αποστειρωτής μαχαιριών
10. Κάδος απορριμμάτων
 

ΠΛΥΣΗ ΣΚΕΥΩΝ
1. Τραπέζι παραλαβής
2. Λάντζα σκευών με δύο λεκάνες
3. Καταιωνιστήρας
4. Πλυντήριο σκευών
4A. Απορροφητήρας
5. Τραπέζι παραλαβής
6. Ραφιέρα σκευών

ΚΡΥΑ ΚΟΥΖΙΝΑ
1. Λεκάνη πλύσης χεριών
2. Τραπεζοερμάριο (πρόβλεψη για ψυγείο)
3. Τραπέζι εργασίας με συρτάρι
4. Επίτοιχο ράφι
4A. Στίφτης πορτοκαλιών
5. Επιφάνεια κοπής πολυαιθυλενίου
6. Τραπέζι εργασίας
7. Μπλέντερ
8. Ψυγείο πάγκος
9. Μηχανή κοπής λαχανικών
10. Ζαμπονομηχανή
11. Τραπέζι εργασίας
12. Επίτοιχο ράφι
13. Λάντζα με δύο λεκάνες
14. Αποστειρωτής μαχαιριών
15. Τροχήλατο τραπέζι εργασίας
16. Κάδος απορριμμάτων
17. -
18. Ψυκτικός θάλαμος κρύας κουζίνας
19. Ραφιέρες θαλάμου
20. Τροχήλατο μεταφοράς GN

ΖΕΣΤΗ ΚΟΥΖΙΝΑ
1. Λεκάνη πλύσης χεριών
2. Ψυγείο πάγκος
2A. Τραπεζοερμάριο (πρόβλεψη για ψυγείο)
3. Επίτοιχο ράφι
4. Διπλό όρθιο ψυγείο συντήρησης
5. Τραπέζι εργασίας
6. Επίτοιχο ράφι
7. Λάντζα με δύο λεκάνες
8. Κάδος απορριμμάτων
9. Τροχήλατο τραπέζι εργασίας
10. Ραφιέρα σκευών
11. Τροχήλατος θερμοθάλαμος
12. Διπλή φριτέζα αερίου
13. Ουδέτερο ερμάριο
14. Διπλή λεία πλάκα αερίου
15. Διπλή ραβδωτή πλάκα αερίου
16. Κουζίνα αερίου 4 εστιών με φούρνο
16A. Περιστροφική μπαταρία νερού
17. Κεντρικός απορροφητήρας
18. Ανατρεπόμενο τηγάνι αερίου
19. Βραστήρας αερίου
20. Φούρνος αέρα - ατμού 10GN 2/1
21. Φούρνος αέρα - ατμού 20GN 2/1
22. Επίτοιχος απορροφητήρας
23. Blast chiller
24. Ψυκτικός θάλαμος ημέρας
25. Ραφιέρες θαλάμου
26. Ψυκτικός θάλαμος ετοίμων
27. Τροχήλατο μεταφοράς GN

ROOM SERVICE
1. Λεκάνη πλύσης χεριών
2. Διπλό όρθιο ψυγείο συντήρησης
3. Τραπέζι εργασίας
4. Τραπέζι εργασίας
5. Φρυγανιέρα
6. Διπλή τοστιέρα
7. Φριτέζα
8. Επίτοιχος απορροφητήρας
9. Τραπέζι εργασίας
10. Τραπέζι εργασίας με λεκάνη και συρτάρι
11. Επίτοιχο ερμάριο
12. Ψυγείο πάγκος
13. Επίτοιχο ερμάριο
14. Τροχήλατο μεταφοράς
15. Σαλαμάνδρα
15A. Ράφι σαλαμάνδρας
16. Φούρνος μικροκυμμάτων
17. Εστία induction
18. Πλάκα ραβδωτή Sample of Kitchen 
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MAIN KITCHEN

?NEUTRAL EQUIPMENT?REFRIGERATED EQUIPMENT ?HEATED EQUIPMENT

DISH WASHING AREA
1. Reception table
2. Double Sided Basket Shelf
3. Garbage container
4. Inlet table with two bowls
5. Spray gun
6. Tunnel type dishwasher
6A. Exhaust hood
7. Exit roller table
8. Inlet table with one bowls
9. Spray gun
10. Hood type dishwasher
10A. Exhaust hood
11. Exit table
12. Baskets trolley
13. Bench type cupboard
14. Wall cupboard
15. Upright cupboard
16. Cutlery Polisher

PASTRY
1. Hand wash basin
2. Double sink
3. Wall shelf
4. Bench type refrigerator
5. Wall shelf
6. Work table with drawer
7. Gas range with 2 hot plates
8. Exhaust hood
9. Rotor Pastry & Bakery Oven
10. Oven trolley
11. Mixer 20Lt
12. Work table
13. Cutting surface
14. Ingredients bin
15. Mixer 60Lt
16. Pot shelving
17. Work table
18. Pastry freezer
19. Four tier shelving
20. Pastry cooler
21. Four tier shelving

ITALIAN RESTAURANT
1. Hand wash basin
2. Single door upright freezer
3. Single door upright refrigerator
4. Work table with bowl
5. Wall shelf
6. Work table
7. Pizza Bench type refrigerator
8. Pizza oven
9. Single Neutral unit: cabinet and drawer
10. Double gas pasta cooker
11. Gas range with 6 hot plates with cabinet
11A. Rotated water tap
11B. Gas range with 2 hot plates with cabinet
12. Combi steamer 6GN 1/1
13. Double gas deep fat fryer
14. Gas griddle, chrome surface
15. Exhaust hood
16. Garbage container
17. Double sink
18. Knife sterilizer
19. Work table with drawer
20. Slicing machine
21. Cutter
22. Work table
23. Bench type refrigerator
24. Table top double shelf
25. Hot cupboard with bain marie
26. Table top heated double shelf
27. Bench type refrigerator
28. Table top double shelf
29. Bench type cupboard
30. Table top heated double shelf
31. Salumeria refrigerator
32. Bench type cupboard with bowl
33. Bench type cupboard
34. Slicing machine
35. Bench type refrigerator

WAITERS' AREA
1. Bench type cupboard
1A. Bench type cupboard
2. Wall cupboard
3. Ice cube machine
4. Single door drinks upright refrigerator
5. Hand wash basin
6. Bench type cupboard
7. Wall cupboard
8. Bench type cupboard with bowl, garbage bin
          and coffee drawer
9. Espresso machine
10. Filter coffee
10A. Hot Water Container
11. Upright cupboard

BAR
1. Bench type cupboard with ice storage
2. Bench type cupboard with basket rails
3. Post mix cupboard
4. One tap beer draught cupboard
5. Bench type refrigerator
6. Bench type refrigerator
7. -
8. Bench type cupboard with bowl, garbage bin
          and coffee drawer
9. Coffee mixer
10. Blender
9. Espresso machine
10. Coffee grinder

COLD ROOMS - STORAGE
1. Garbage cooler
4. Vegetable cooler
5. Four tier shelving
6. Four tier store shelving
7. General freezer
8. Four tier shelving
9. Poultry cooler
10. Four tier shelving
11. Fish cooler
12. Four tier shelving
13. Meat cooler
14. Four tier shelving

VEGETABLE PRE WASH
1. Hand wash basin
2. Potato peeler
3. Mobile sink
4. Work table
5. Can opener
6. Work table with drawer
7. Single sink
8. Garbage container

MEAT - FISH PREPARATION
1. Hand wash basin
2. Single door upright refrigerator
3. Work table with drawer
4. Work table
5. Cutting surface
6. Single sink
7. Knife sterilizer
8. Garbage container
9. Single sink
10. Vacuum
11. Work table with drawer
12. Meat mincer
13. Double door upright refrigerator
14. Mobile work table
15. Chopping board

POULTRY PREPARATION
1. Hand wash basin
2. Single door upright refrigerator
3. Work table with drawer
4. Wall shelf
5. Work table
6. Wall shelf
7. Cutting surface
8. Single sink
9. Knife sterilizer
10. Garbage container
 

POT WASHING
1. Reception table
2. Double pot sink
3. Spray gun
4. Pot washing machine
4A. Exhaust hood
5. Reception table
6. Pot shelving

COLD KITCHEN
1. Hand wash basin
2. Bench type cupboard (prediction for refrigerated
          counter)
3. Work table with drawer
4. Wall shelf
4A. Orange squeezer
5. Cutting surface
6. Work tabe
7. Cutter
8. Bench type refrigerator
9. Vegetable machine
10. Slicing machine
11. Work table
12. Wall shelf
13. Double sink
14. Knife sterilizer
15. Mobile work table
10. Garbage container
11. -
12. Cold kitchen cooler
13. Four tier shelving
14. GN trolley

HOT KITCHEN
1. Hand wash basin
2. Bench type refrigerator
2A. Bench type cupboard (prediction for refrigerated
          counter)
3. Wall shelf
4. Double door upright refrigerator
5. Work table
6. Wall shelf
7. Double sink
8. Garbage container
9. Mobile work table
10. Pot shelving
11. Mobile hot cabinet
12. Double gas deep fat fryer
13. Single Neutral unit: cabinet and drawer
14. Double gas griddle, chrome surface
15. Double gas fry top with ribbed plate
16. Gas range with 4 hot plates with oven
16A. Rotating water tap
17. Exhaust hood
18. Gas tilting bratt pan
19. Gas boiling pan
20. Combi steamer 10GN 2/1
21. Combi steamer 20GN 2/1
22. Exhaust hood
23. Blast chiller
24. Daily cooler
25. Four tier shelving
26. Cooler
27. GN trolley

ROOM SERVICE
1. Hand wash basin
2. Double door upright refrigerator
3. Work table
4. Work table
5. Toaster
6. Double grill toaster
7. Deep fat fryer
8. Exhaust hood
9. Work table
10. Work table with bowl and drawer
11. Wall shelf
12. Bench type refrigerator
13. Wall cupboard
14. Trolley
15. Salamander
15A. Salamander shelf
16. Microwave
17. Induction cooker
18. Fry top with ribbed plate

ΠΛΥΣΗ ΠΙΑΤΩΝ - ΠΟΤΗΡΙΩΝ
1. Τραπέζι παραλαβής απλύτων
2. Επιτραπέζιο ράφι κανίστρων
3. Κάδος απορριμμάτων
4. Τραπέζι εισόδου πλυντηρίου με δύο λεκάνες
5. Καταιωνιστήρας
6. Πλυντήριο πιάτων με τούνελ στεγνώματος
6A. Απορροφητήρας
7. Ραουλοδιάδρομος εξόδου
8. Τραπέζι εισόδου πλυντηρίου με μία λεκάνη
9. Καταιωνιστήρας
10. Πλυντήριο τύπου καμπάνα
10A. Απορροφητήρας
11. Τραπέζι εξόδου πλυντηρίου
12. Τροχήλατο καλαθιών
13. Τραπεζοερμάριο καθαρών
14. Επίτοιχο ερμάριο
15. Ψηλό ερμάριο καθαρών
16. Γυαλιστικό μαχαιροπηρούνων

ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΕΙΟ
1. Λεκάνη πλύσης χεριών
2. Λάντζα με δύο λεκάνες
3. Επίτοιχο ράφι
4. Ψυγείο πάγκος
5. Επίτοιχο ράφι
6. Τραπέζι εργασίας με συρτάρι
7. Διπλή εστία
8. Επίτοιχος απορροφητήρας
9. Φούρνος περιστροφικός ζαχαροπλαστικής
10. Τροχήλατο φούρνου
11. Μίξερ 20Lt
12. Τραπέζι εργασίας
13. Τραπέζι με επιφάνεια πολυαιθυλενίου
14. Τροχήλατο υλικών
15. Μίξερ 60Lt
16. Ραφιέρα σκευών
17. Τραπέζι εργασίας
18. Ψυκτικός θάλαμος κατάψυξης ζαχαροπλαστείου
19. Ραφιέρες θαλάμου
20. Ψυκτικός θάλαμος συντήρησης ζαχαροπλαστείου
21. Ραφιέρες θαλάμου

ΙΤΑΛΙΚΟ ΕΣΤΙΑΤΟΡΙΟ
1. Λεκάνη πλύσης χεριών
2. Μονό όρθιο ψυγείο κατάψυξη
3. Μονό όρθιο ψυγείο συντήρηση
4. Τραπέζι εργασίας με λεκάνη
5. Επίτοιχο ράφι
6. Τραπέζι εργασίας
7. Ψυγείο πάγκος πίτσας
8. Φούρνος πίτσας
9. Ουδέτερο ερμάριο
10. Διπλός βραστήρας ζυμαρικών αερίου
11. Κουζίνα 6 εστιών με ερμάριο
11A. Περιστροφική μπαταρία νερού
11B. Κουζίνα με 2 εστίες και ερμάριο
12. Φούρνος αέρα-ατμού 6GN 1/1
13. Φριτέζα αερίου με δύο κάδους
14. Μονή λεία πλάκα αερίου
15. Κεντρικός απορροφητήρας
16. Κάδος απορριμμάτων
17. Λάντζα με δύο λεκάνες
18. Αποστειρωτής μαχαιριών
19. Τραπέζι εργασίας με συρτάρι
20. Ζαμπονομηχανή
21. Μπλέντερ
22. Τραπέζι εργασίας
23. Ψυγείο πάγκος
24. Διπλό επιτραπέζιο ράφι
25. Θερμοθάλαμος με μπαιν μαρί
26. Διπλό επιτραπέζιο θερμαινόμενο ράφι
27. Ψυγείο πάγκος
28. Διπλό επιτραπέζιο ράφι
29. Τραπεζοερμάριο
30. Διπλό επιτραπέζιο θερμαινόμενο ράφι
31. Ψυγείο salumeria
32. Τραπεζοερμάριο με λεκάνη
33. Τραπεζοερμάριο
34. Ζαμπονομηχανή
35. Ψυγείο πάγκος

ΧΩΡΟΣ ΣΕΡΒΙΤΟΡΩΝ
1. Τραπεζοερμάριο καθαρών
1A. Τραπεζοερμάριο καθαρών
2. Επίτοιχο ερμάριο
3. Μηχανή παγοκύβων
4. Ψυγεία κρασιών-ποτών
5. Λεκάνη πλύσης χεριών
6. Τραπεζοερμάριο
7. Επίτοιχο ερμάριο
8. Τραπεζοερμάριο με λεκάνη, αμπάρι

απορριμμάτων και συρτάρι καφέ
9. Μηχανή καφέ espresso
10. Μηχανή καφέ φίλτρου
10A. Θερμορεζέρβα νερού
11. Ψηλά ερμάριο καθαρών

BAR
1. Τραπεζοερμάριο με αποθήκη πάγου
2. Ερμάριο με οδηγούς για μπασκέτες
3. Ερμάριο post mix
4. Ερμάριο draught
5. Ψυγείο πάγκος
6. Ψυγείο πάγκος
7. -
8. Τραπεζοερμάριο με λεκάνη, αμπάρι απορριμμάτων

και συρτάρι καφέ
9. Mίξερ καφέ
10. Blender
11. Μηχανή καφέ espresso
12. Μύλος καφέ

Διάταξη Εξοπλισμού 
Εquipment Layout 
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ώστε για κάθε σύνδεση (συσκευής με παροχή γκαζιού) να υπάρχει

Παροχή ISO 7/1 R 3/4 "

'Υψος από διαμορφωμένο δάπεδο

Ο εγκαταστάτης των δικτύων αερίου πρέπει να μεριμνήσει

και από ένας εύκαμπτος σωλήνας γκαζιού  αμερικάνικων 

H

προδιαγραφών

Παροχές Αερίου

ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΕΙΣ

1.  Όλες οι διαστάσεις αναφέρονται σε τελειωμένους τοίχους και δάπεδα,
δηλαδή με σοβά και πλακάκι.

Gas Supplies

for each gas supply.

Supply ISO 7/1 R 3/4 "

Height from Finished Floor

The customer must provide a certified flexible gas connection tube 

H

ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΕΙΣ

1.  All dimensions refer to finished walls and floors, i.e. with plaster and tiles



οπή απορ/ρα
outlet opening
40Χ35 cm

ΑΠΑΓΩΓΗ: 12.000 m³/h - ΠΡΟΣΑΓΩΓΗ: 6.000 m³/h
Στο μοτέρ της απαγωγής και προσαγωγής να προβλεφθεί inverter ή
εναλλακτικά μοτέρ 2 ή 3 ταχυτήτων ώστε να υπάρχει η δυνατότητα

λειτουργίας τους και σε χαμηλότερη ταχύτητα απαγωγής.

6.95

0.
10

οπή απορ/ρα
outlet opening
35Χ20 cm

ΑΠΑΓΩΓΗ: 3.800 m³/h
Στο μοτέρ της απαγωγής να προβλεφθεί inverter ή εναλλακτικά

μοτέρ 2 ή 3 ταχυτήτων ώστε να υπάρχει η δυνατότητα
λειτουργίας τους και σε χαμηλότερη ταχύτητα απαγωγής.

1.75

7.00

οπή απορ/ρα
outlet opening
60Χ40 cm

3.40

οπή απορ/ρα
outlet opening
25Χ25 cm

1.85

0.
10

ΑΠΑΓΩΓΗ: 1.000 m³/h
Στο μοτέρ της απαγωγής να προβλεφθεί inverter ή εναλλακτικά

μοτέρ 2 ή 3 ταχυτήτων ώστε να υπάρχει η δυνατότητα
λειτουργίας τους και σε χαμηλότερη ταχύτητα απαγωγής.

0.55

3.
65

4.15

0.
75

Να προβλεφθεί κανάλι απαγωγής φούρνου Ø150mm
με damper ρύθμισης ροής

Να προβλεφθεί μοτέρ απαγωγής  σε περίπτωση μεγάλης
διαδρομής του καναλιού εξαγωγής

0.
55

0.
55

0.70
1.40

1.
00

ΑΠΑΓΩΓΗ: 13.500 m³/h - ΠΡΟΣΑΓΩΓΗ: 6.750 m³/h
Στο μοτέρ της απαγωγής και προσαγωγής να προβλεφθεί inverter ή
εναλλακτικά μοτέρ 2 ή 3 ταχυτήτων ώστε να υπάρχει η δυνατότητα

λειτουργίας τους και σε χαμηλότερη ταχύτητα απαγωγής.

9.45

οπές απορ/ρα
outlet opening
40Χ30 cm

οπές απορ/ρα
outlet opening
40Χ30 cm

3.
05

οπή απορ/ρα
outlet opening
60Χ40 cm

0.
35

0.70

οπή απορ/ρα
outlet opening
30Χ30 cm

ΑΠΑΓΩΓΗ: 2.300 m³/h
Στο μοτέρ της απαγωγής να προβλεφθεί inverter ή εναλλακτικά

μοτέρ 2 ή 3 ταχυτήτων ώστε να υπάρχει η δυνατότητα
λειτουργίας τους και σε χαμηλότερη ταχύτητα απαγωγής.

οπή απορ/ρα
outlet opening
35Χ30 cm

οπή απορ/ρα
outlet opening

40Χ30 cm

οπή απορ/ρα
outlet opening

40Χ30 cm

0.
10

1.90
2.75

0.
50

0.
95

9.50

1.
35

οπή απορ/ρα
outlet opening

30Χ20 cm

οπή απορ/ρα
outlet opening
30Χ20 cm

1.50
3.50

4.90

ΑΠΑΓΩΓΗ: 9.000 m³/h
Στο μοτέρ της απαγωγής να προβλεφθεί inverter ή εναλλακτικά

μοτέρ 2 ή 3 ταχυτήτων ώστε να υπάρχει η δυνατότητα
λειτουργίας τους και σε χαμηλότερη ταχύτητα απαγωγής.

Να προβλεφθεί κανάλι απαγωγής φούρνου Ø200mm
με damper ρύθμισης ροής
Να προβλεφθεί μοτέρ απαγωγής  σε περίπτωση μεγάλης
διαδρομής του καναλιού εξαγωγής

οπή απορ/ρα
outlet opening
25Χ25 cm

ΑΠΑΓΩΓΗ: 1.500 m³/h
Στο μοτέρ της απαγωγής να προβλεφθεί inverter ή εναλλακτικά

μοτέρ 2 ή 3 ταχυτήτων ώστε να υπάρχει η δυνατότητα
λειτουργίας τους και σε χαμηλότερη ταχύτητα απαγωγής.

ΑΠΑΓΩΓΗ: 6.000 m³/h
Στο μοτέρ της απαγωγής να προβλεφθεί inverter ή εναλλακτικά

μοτέρ 2 ή 3 ταχυτήτων ώστε να υπάρχει η δυνατότητα
λειτουργίας τους και σε χαμηλότερη ταχύτητα απαγωγής.

0.75

0.
35

οπή απορ/ρα
outlet opening
30Χ20 cm

οπή απορ/ρα
outlet opening
30Χ20 cm

οπή απορ/ρα
outlet opening
40Χ35 cm

AIR OUTLET: 9.000 m³/h
For air extraction motor, use inverter, or alternatively 2/3

speed motor, to ensure operation at lower extraction
speed when required

AIR OUTLET: 1.000 m³/h
For air extraction motor, use inverter, or alternatively 2/3 speed

motor, to ensure operation at lower extraction speed when required

AIR OUTLET: 3.800 m³/h
For air extraction motor, use inverter, or alternatively 2/3

speed motor, to ensure operation at lower extraction speed
when required

AIR OUTLET: 1.500 m³/h
For air extraction motor, use inverter, or alternatively 2/3 speed motor,

to ensure operation at lower extraction speed when required

AIR OUTLET: 9.000 m³/h
For air extraction motor, use inverter, or alternatively 2/3 speed motor,

to ensure operation at lower extraction speed when required

AIR OUTLET: 9.000 m³/h
For air extraction motor, use inverter, or alternatively 2/3 speed motor,

to ensure operation at lower extraction speed when required

AIR OUTLET: 13.500 m³/h - AIR INLET: 6.750 m³/h
For air extraction and introduction motors, use inverter, or alternatively 2/ 3
speed motor, to ensure operation at lower extraction speed when required

AIR OUTLET: 12.000 m³/h  AIR INLET: 6.000 m³/h
For air extraction and introduction motors, use inverter, or alternatively
2/ 3 speed motor, to ensure operation at lower extraction speed when

required

Provision for oven extraction duct Ø150mm
with damper flow regulator

In case of long duct distance, please provide an extra
extraction motor at the end of the duct.

Provision for oven extraction duct Ø200mm
with damper flow regulator
In case of long duct distance, please provide an extra extraction
motor at the end of the duct.
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Απαγωγή-Προσαγωγή Απορροφητήρων
Extraction - Introduction - Openings for Extractors
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55
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45

Υποβάθμιση Δαπέδου Θαλάμων (-0.11m) απο τελειωμένο δάπεδο.
Το δάπεδο του σκάμματος να είναι αλφαδιασμένο (πχ, τσιμεντοκονία)
Floor recession (-0.11m) from finished floor 
Τhe recessed floor must be completely levelled (e.g. levelled screed)

Υποβάθμιση Δαπέδου Θαλάμων (-0.11m) απο τελειωμένο δάπεδο.
Το δάπεδο του σκάμματος να είναι αλφαδιασμένο (πχ, τσιμεντοκονία)
Floor recession (-0.11m) from finished floor 
Τhe recessed floor must be completely levelled (e.g. levelled screed)

Υποβάθμιση Δαπέδου Θαλάμων (-0.09m) απο τελειωμένο δάπεδο.
Το δάπεδο του σκάμματος να είναι αλφαδιασμένο (πχ, τσιμεντοκονία)
Floor recession (-0.09m) from finished floor 
Τhe recessed floor must be completely levelled (e.g. levelled screed)

Υποβάθμιση Δαπέδου Θαλάμων (-0.09m) απο τελειωμένο δάπεδο.
Το δάπεδο του σκάμματος να είναι αλφαδιασμένο (πχ, τσιμεντοκονία)
Floor recession (-0.09m) from finished floor 
Τhe recessed floor must be completely levelled (e.g. levelled screed)

3.
95

Υποβάθμιση Δαπέδου Θαλάμων (-0.09m) απο τελειωμένο δάπεδο.
Το δάπεδο του σκάμματος να είναι αλφαδιασμένο (πχ, τσιμεντοκονία)
Floor recession (-0.09m) from finished floor 
Τhe recessed floor must be completely levelled (e.g. levelled screed)

Αλφαδιασμένο Δάπεδο με πλακάκι
Levelled floor with tiles
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Δάπεδα Ψυκτικών Θαλάμων
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4KW/380V 
Καλώδιο απο οροφή με αναμονή 4m 
Supply from ceiling cable length  4m 

1.40
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Electricity Power Requirements 

Κουτί διακλάδωσης

Σταθερές παροχές με καλώδιο σύνδεσης 

Ύψος από διαμορφωμένο δάπεδο

Ρευματοδότης (σούκο) μονοφασικός στεγανός
(σε ύψος 1.2m για όσους ρευματοδότες δεν
καθορίζεται ύψος ξεχωριστά)

μήκους 2m σε σπιράλ flexible

H

2. Να προβλεφθεί ηλεκτρική παροχή για το μοτέρ του

Το μοτέρ και τα κανάλια απαγωγής του απορροφητήρα

1.  Όλες οι διαστάσεις αναφέρονται σε τελειωμένους
τοίχους και δάπεδα, δηλαδή με σοβά και πλακάκι.

Παρατηρήσεις

δεν είναι ευθύνη της Εταιρείας μας.

3. Όλες οι επιδαπέδιες παροχές ρεύματος να βρίσκονται
κατα προτίμηση μέσα σε ανοξείδωτο σωλήνα flexible
από το δάπεδο μέχρι τη συσκευή.

Εναλλακτικώς να προβλεφθεί ανοξείδωτος σωλήνας
ύψους 8 εκ.από τον οποίο θα βγαίνει καλώδιο μήκους 2 μέτρων.

Ρευματοδότης τριφασικός στεγανός χωνευτός 

Power socket (european  schuko) single-phase 
waterproof  (at height of 1.2m unless 
otherwise specified)

Power socket 3-phase waterproof  recessed
3P+N+Gnd IP67

3P+N+Gnd IP67

Fixed power supplies with 2m connection 
cable in flexible spiral

Junction box

Height from finished floor

απορροφητήρα.

2. Exhaust hoods do not include ducts and fans/motors.
Customer to provide ducts and motoro through a third party. 

Remarks

3. All floor power supplies should preferably be brought from floor 
to the equipment inside  flexible stainless steel tubes. 
Alternatively the customer may provide stainless steel tubes 8 cm high, 
with a 2 m cable 

1.  All dimensions refer to finished walls and floors, 
i.e. with plaster and tiles
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Παροχές Νερού - Αποχετεύσεις

Κρύο  Νερό - Cold Water

2.  'Ολες οι παροχές θα διαθέτουν διακόπτη (βάνα),
ειδικά δε αυτές του δαπέδου θα διαθέτουν

3.  Όλες οι παροχές και οι αποχετεύσεις που δείχνονται
σε τοίχο, θα  πρέπει να είναι επίτοιχες και μάλιστα
χωνευτές μέσα στο τοίχο.

γωνιακό διακόπτη.

τοίχους και δάπεδα, δηλαδή με σοβά και πλακάκι.
1.  ΄Ολες  οι διαστάσεις αναφέρονται σε τελειωμένους

Υψος από Διαμορφωμένο Δάπεδο - Height from finished floorH

Παρατηρήσεις

Ζεστό Νερό - Warm Water

Αποχέτευση - Drain

Αφαλατωμένο  Νερό - Soft Water

4.  Στη περίπτωση που το νερό του δικτύου έχει σκληρότητα 
μεγαλύτερη των 5 γερμανικών βαθμών, είναι απαραίτητη 
η αποσκλήρυνση του ζεστού νερού τροφοδοσίας 
των Πλυντηρίων Πιάτων-Ποτηριών.

2.  All supplies to be equipped with cut-off valves. In particular, 
floor mounted cut-off valves must be right angled.

3.  All supplies and drains shown on wall must be wall 
mounted and recessed in the wall

i.e. with plaster and tiles
1.  All dimensions refer to finished walls and floors, 

Remarks

4.  It is suggested that you provide water softening if the 
water hardness exceeds 5 dH 

Plumbing and Drain  Requirements 
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REINFORCED PLASTERBOARD FROM
HEIGHT 1.20m UP TO 2.20 m

ΕΝΙΣΧΥΜΕΝΗ ΓΥΨΟΣΑΝΙΔΑ ΑΠΟ
ΥΨΟΣ 1.20m ΕΩΣ 2.20m
REINFORCED PLASTERBOARD FROM
HEIGHT 1.20m UP TO 2.20 m
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HEIGHT 1.20m UP TO 2.20 m
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ΥΨΟΣ 1.20m ΕΩΣ 2.20m
REINFORCED PLASTERBOARD FROM
HEIGHT 1.20m UP TO 2.20 m

ΕΝΙΣΧΥΜΕΝΗ ΓΥΨΟΣΑΝΙΔΑ ΑΠΟ
ΥΨΟΣ 1.20m ΕΩΣ 2.20m
REINFORCED PLASTERBOARD FROM
HEIGHT 1.20m UP TO 2.20 m

ΕΝΙΣΧΥΜΕΝΗ ΓΥΨΟΣΑΝΙΔΑ ΑΠΟ
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REINFORCED PLASTERBOARD FROM
HEIGHT 1.20m UP TO 2.20 m
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REINFORCED PLASTERBOARD FROM
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ΥΨΟΣ 1.20m ΕΩΣ 2.20m
REINFORCED PLASTERBOARD FROM
HEIGHT 1.20m UP TO 2.20 m

ΕΝΙΣΧΥΜΕΝΗ ΓΥΨΟΣΑΝΙΔΑ ΑΠΟ
ΥΨΟΣ 1.20m ΕΩΣ 2.20m
REINFORCED PLASTERBOARD FROM
HEIGHT 1.20m UP TO 2.20 m

Min καθαρό ύψος πόρτας H=2.10m
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Τοιχοποιία
Mansory

ΠΑΡΑΤΗΡΗΣΕΙΣ

1. Σας δίνουμε τις ελάχιστες διαστάσεις στις οποίες θα προσαρμοστεί ο
εξοπλισμός μας

2.  Όλες οι διαστάσεις αναφέρονται σε τελειωμένους τοίχους και δάπεδα,
δηλαδή με σοβά και πλακάκι.

Στα τμήματα των ενισχυμένων γυψοσανίδων προτείνουμε κόντρα πλακέ
θαλάσσης, πάχους τουλάχιστον 4cm από ύψος 1,20m εώς 2,20 m.
Το φορτίο υπολογίζεται σε 150kg/m.

REMARKS

1. We provide the minimum dimensions to which our equipment can be
fitted

2.  All dimensions refer to finished walls and floors, i.e. with plaster and tiles

On sections of reinforced plasterboard, we recommend marine plywood
of  minimum thickness 4 cm, from height 1.20 up to 2.20 m
Load of wall mounted shelves and cupboards is estimated at 150 kg/m
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Floor Grids
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Σχάρες Δαπέδων

Ανοξείδωτη σχάρα δαπέδου  365x365x120 χιλ. βάθος

Ανοξείδωτη σχάρα δαπέδου  865x465x160 χιλ. βάθος

Διάσταση λεκάνης - φρέατος 305x305x120 χιλ. 

Διάσταση λεκάνης - φρέατος 805x405x160 χιλ. 

Stainless steel floor grid 365x365x120 mm depth 
Well dimensions -  305x305x120 cm.   

Stainless steel floor grid 865x465x160 mm depth
Well dimensions 805x405x160 mm 
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